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TAHINLI SIMIT

2.5 su bardagi un

1 bardak Ilik su

1 corba kasig seker

1 kasik mahlep

1 kasik maya

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
1 adet yumurta
UZERINE:

1 cay bardagi susam

3 corba kasiJi ¢orekotu

Hamuru igin seker, maya, zeytinyagi, yumurta ve ilik suyu karistirin. Uzerine unu ve mahlebi ekleyip hamur
haline getirip 30 dakika dinlendirin. Hamurdan pargalar kopartip uzun gubuklar yapin. Burkarak halka sekili
verin. Suya batirin, susam ve ¢orekotu karisimina bulayip tepsiye dizin. Kizarincaya kadar pisirin.
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