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TAHINLI SARMA COREK

https://www.unipro.com.ir

Un 1000 gr

Yas maya 50 gr

Toz seker 50 gr

Tuz 20 gr

Alba 100 gr

Yumurta 1 adet

Su 450-500 gr (Un cinsine gore degisir.)
Tahin 600-700 gr

Esmer seker 250-300 gr

Unun ortasi havuz gibi agitir, diger malzemeler igine konur iki el ile karigtirilir, daha sonra un yedirilip yogrulur
10-15 dakika sonra hamura sekil verme islemi baglatilir.

Hamur merdane ite 1/2 cm kalinlikta agilir, Ustline tahin srGlur ve toz seker serpilLir.

Hamuru sarmak suretiyle rulo haline getiriLir. Derin dondurucuda dondurulur.

Donmus hamur 3 cm gibi kalinlikta kesilerek diLimlenir, yaglanmig siLikon veya metal katip i¢ine oturtulur,
mayaya gelince firnda pigirilir.

Uruin biraz soguduktan sonra ters yuz eldir, kaliptan ¢ikariLir.

Not: Bagka bir sekilde ise: Silikon kalip igine, 6nceden 1 cm kalinlikta kizartilmis seker doldurulur, daha sonra
dilimlenmig hamur yerlestirilir, firnda pistikten sonra ters yuz edilir.
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