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TAHINLI SARMA COREK

2 adet ekmek hamuru (firindan)
1 cay bardagi zeytinyagi

2 cay bardag tahin

1 tath kasidi targin

1 cay bardad seker

1 cay bardagdi kiyilmis ceviz

Ekmek hamuru gok ¢abuk olsun diye hemen firindan alin. Gok da glizel oluyor ama hamuru kendim mayalasam
derseniz, un, su ve mayayla hamur tutun. Kabarmasini bekleyin. Mayalanmis ekmek hamurunu yaglanmig
zeminde ince bir hamur olarak agin. Uzerine yag, tahini ve cevizi ekleyip elinizle hamura giizelce yedirin.
Gekerek hamuru blyitin ve iki parmak kalinlikta uzun seritler halinde kesin. Iki seridi birbirine sarip burgu
seklinde tepsiye dizin. 200 derecede 40 dakika kadar firinda pisirin. Sicak ya da soguk olarak ikram edin.
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