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TAHINLI RULO

150 Gr Sana Hamurigi

2 Adet elma

1 Paket kabartma tozu

1 Kahve Fincani toz seker

1 Tath Kagi§i targin

2 Adet yumurta o

3 GCorba Kasigi CEKILMIS FINDIK
3 Corba Kasigi tahin

3 Corba Kasidi ¢cekilmis ceviz
1 Kahve Fincani sit

7 Corba Kasigi tahin

1 Paket vanilya

Elmalari rendeleyin. Tahin, ceviz, findik, tar¢inla karistirin. Hamur icin sekerle yagi ezin. Hamur malzemelerini
karigtirip yumusak bir hamur yapin. Hamuru merdane ile ince agin. Hazirladiginiz karigimi hamurun her yerine
yayin. Rulo seklinde sarin. Uzerine yumurta sarisi strtip firinda kizarincaya kadar pisirin. Pudra sekeri serpip
servis yapin.
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