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TAHINLI RULO

200 Gr Sana Hamurisi
1 Tath Kagi§i tuz

80 gr pudra sekeri

0,5 Gay Bardagi susam
2 Adet yumurta

100 gr ceviz

0,5 Su Bardagi tahin
500 gr un

Un margarin 1 yumurta ve tuzu karigtinp iyice yogurun tezgahi unlayip hamuru merdaneyle yuvarlak agin ve
tahini Gzerine sirin hamur fazla kalin olmayacak ceviz ve pudra sekerini harmanlayip tahin strdiginiz
hamurun Uzerine serpistirin rulo seklinde sarip 1,2 parmak genisliginde kesin énce 1 yumurtanin sarisina sonra
susama batirip yaglanmig tepsiye aralikli dizin 180 dereceli firinda kizarincaya kadar 15 20 pigirin ilik servis

yapin.
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