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TAHINLI RULO

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi

1 Yemek Kasigi yumusak sana hamurisi
0,5 Su Bardag ilik st

1 Yemek Kasigi toz seker

2 Yemek Kasigi susam

4,5 Su Bardagi un

1 Paket toz maya

1 Su Bardagi harci igin toz seker

2 Su Bardagi ilk su

1 Su Bardag tahin

Unu eleyip maya ile karistininz 1 yemek kasigi seker sana ve ilik su ekleyip yumusak bir hamur yodururuz ilik bir
ortamda 40-50 dakika bekletiriz tahin seker ve sitl karigtirinz hamuru 12 esit pargaya ayiririz her birini
unlanmis zeminde 2-3 mm kalinliginda agariz Uzerlerine tahinli karigimdan sirip rulo seklinde sarariz ve rulolari
kendi etrafindasarip yaglanmis tepsiye dizeriz yine ilik bir ortamda 30 dakika kadar bekletip Uzerlerine kalan
tahinli karisimi sireriz sonra Uzerlerine susam serpip énceden i1stiimig 180 derece firinda 20-25 dakika pisiririz.
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