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TAHINLI RULO

200 gr. margarin - erimig
2 su bardagdi sivi yag

Y2 su bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu

5 su bardagi un

1 yemek kagigi seker

Igi igin:

2 su bardagi cekilmis ceviz
1 tath kasidi targin

1 su bardagi toz seker

4 yemek kagigi tahin
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Susam

i¢ harg igin; olan tiim malzemeleri bir kapta iyice karistirip kenara alin.

Un ve kabartma tozunu elekten gecirin, sekeri ekleyin ve karigtirin ardindan ortasina bir gukur agin ve erimis
margarin, siviyag ve yogurdu koyup iyice yogurun. Hamuru 10- 15 dakika oda sicakliginda dinlendirin.

Hamur dinlendikten sonra ikiye béliin bir pargay! iki pisirme kagidi arasinda dikddrtgen olacak gekilde ince agin.
Ustteki kagidi kaldirin ve hamurun tamamini tahinli harg ile kapladiktan sonra rulo yapip 2 parmak kalinliginda
kesin.

Dider hamuru da ayni sekilde hazirladiktan sora pisirme tepsisine alin Gzerlerine yumurta sarisi slrlp susam
serpin.

180 derece 6nceden isitilmig firinda 20 dakika pigirin.
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