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TAHINLI RULO KURABIYE

Yarim paket margarin

1 cay bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Iciigin:

1 cay bardagi tahin

1 corba kasigi toz seker

Yumusak margarin, pudra sekeri ve yumurta parmak uglariyla minciklanir. Uzerine kabartma tozu ve un eklenir,
ele yapismayan kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur. Hamur iki pargaya ayrilir. Merdaneyle kare sekilde
agilir. Uzerine tahinli, sekerli karigimin yarisi strGldr, rulo yapilir. Diger parca da aynen yapilir. Keskin bir bigakla
1 parmak eninde kesilir. Dikey olarak yaglanmis tepsiye dizilir. Oncen isitilmig 190 derece firinda 15 dakika
pigirilir.
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