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TAHINLI RULO KURABIYE

2 su bardagi un

3 corba kasiJi seker

1 yumurta

50 gr. tahin

1 tath kasigi kabartma tozu
1 cay bardagdi sivi yag

2 corba kagiJ! tereyagdi

Un, yumurta, seker, sivi yag ve tereyagdini karistirin. Uzerine kabartma tozu ve tahini ekleyip yumusak bir hamur
yapin. Hamuru, Gzerine nemli bez 6rterek 15 dakika dinlendirin. Hamuru yufka seklinde agip rulo yapin ve bir
parmak kalinhginda kesip yaglanmis firin kabina yerlestirin. Uzerine yumurta sarisi strip 200 derecedeki firinda

pisirin.
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