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TAHINLI PUF KEK
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2 adet yumurta

2 su bardagi un

Yarim su barda@ seker
1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi sit

3 yemek kasigi tahin

3 yemek kasigi tereyagi
1 yemek kagigi susam
2 yemek kagsidi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Seker ve yumurtayi kdplrene kadar mikser ile girpin. Daha sonra siit ve sivi yagi ekleyin ve dislk ayarda
¢irpmaya devam edin. Daha sonra tahin, vanilya, kabartma tozu ve en son unu yavas yavas ekleyerek disutk
ayarda ¢irpmaya devam edin.

Kalibiniz tereyagi ile yaglayin ve susamlari serpin. Kek pistiginde susamlar tzerinde kalacaktir. Kek hamurunu
kalibiniza dékiin ve 180 derecelik firinda yaklasik 40 dakika pisirin.

Kekiniz pistikten sonra (izerine arzuya gore pudra sekeri dokip servis edebilirsiniz.
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