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TAHINLI PROFITEROL

250 gr pasta kremasi (i¢ harci igin)
275 ml krema (sosu igin)

100 gr tahin (sosu i¢in)

55 gr sitli gikolata (sosu igin)
225 gr bitter ¢ikolata (sosu i¢in)
125 mlsu

125 ml st

5¢rtuz

175 grun

112 gr tereyagi

5 adet yumurta

100 gr tereyag (sosu icin)

100 gr glikoz (sosu igin)

100 gr seker (sosu igin)

Hazirlanisi

Su, sit, tereyagdi ve tuzu ocaga koyun. Kaynamaya baslayinca unu ilave ederek tahta kasikla karistirin. 1 dakika
pisirip sogumaya birakin. Yumurtalari ilave edip ¢irpici ile ya da kagikla birbirine yedirin. Koyu mayonez
kivamina gelince sikma torbasi ile yagl tepsi veya silpata sekil vererek sikin ve 190 derecede 10-12 dakika
pisirin.

Sosun Yapiligt:

Cikolatalar hari¢ tim malzemeyi karigtirarak ocakta kaynatin.

Cikolatalari ilave edin. lyice karigtiktan sonra sogumaya birakin.
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