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TAHINLI PROFITEROL

Ekmek icin malzeme:
10 grsu

50 gr margarin
75grun

5 yumurta

Sosun malzemesi:
100 gr tahin

Once profiterol hamurunu yapmak igin bir kaba suyu koyun. Un, yumurta ve margarini karistirin. Bir miktar
kaynatip atesten alin.

Bir santi torbasiyla, yaglanmis tepsiye ceviz buyUkllgtnde sikip firinda 20 dakika pisirin. Pisirmis oldugunuz
profiterol hamuruna krem santiyi torbayla sikin.

Ayri bir kapta tahin ve pekmezi karistirip sos haline getirin. Koyu olursa suyla acabilirsiniz.

Yaptiginiz sosu profiterol hamurunun Gstiine dokup servis yapin.
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