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TAHINLI PORTAKALLI IRMIK KEKI

1/2 ¢ay fincani toz seker

2 yumurta

1/2 cay fincani un

1/2 gay fincani tahin

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi su

1 cay fincani irmik

1 cay kasigi tarcin

1/2 cay kasigr muskat rendesi

1 cay kasidi kakule (arzuya gore)

Serbet icin:

2 cay fincani toz seker

1 cay fincani su

1 adet limonun suyu ve kabudunun rendesi
1 adet portakalin suyu ve kabugunun rendesi

Tahin ve toz sekeri eriyene kadar iyice karistirin. Yumurtalari teker teker kirip karistirmaya devam edin. Un,
kabartma tozu ve suyu ekleyip karistirin. Ardindan irmigi ilave edin ve karigtirin. Daha sonra baharatlari ekleyin.
Karisimi kek kalibina koyun ve 180 derecede 35-40 dakika pigirin. Kirdan yardimiyla iginin pisip pismedigini
kontrol ederek firindan ¢ikarin.

Serbet igin: Su ve sekeri kaynatin. Kaynayinca meyve kabuklarini ve suyu ekleyin. Kekin tGzerine dékan.
Portakal dilimleri ile servis yapin.
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