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TAHINLI PIYAZ

1 kutu Penguen Haglanmis Kuru Fasulye
1 adet kuru sogan

Yarim kase kiraz domates

Bir tutam maydanoz

2 adet yumurta

Zeytinyag!

Sos igin

1 limonun suyu

4 -5 kasik tahin

Kaya tuzu

Penguen Haglanmig Kuru Fasulyeyi stizlin ve bir karigstima kabina alin.
Kiraz domatesleri ikiye bdlin ve fasulyelere ekleyin.

Sogani piyazlik dograyip kaba ilave edin.

Maydanozlari ince ince kiyip ilave edin ve tim malzemeyi harmanlayin.
Yumurtalari iyice haslayip soyun.

Limon suyu, tahin ve tuzu iyice ¢irparak sos kivamina getirin.
Hazirladiginiz piyazi servis tabagina koyun.

Uzerine hagladiiniz yumurtalari pargalara bélerek ekleyin.
Hazirladiiniz tahinli sosu tzerine gezdirin.

Son olarak da zeytinyad ilave edip servis edin.
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