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TAHINLI PIYAZ

150 gr Fasulye

1 adet sogan

1 corba kasigi tahin

1 adet domates

2 tane yesil biber

1/2 kahve fincani sirke

1/2 kahve fincani zeytinyagi
2 adet katl yumurta

Su

Fasulyeler 1 gece 6nceden suda islatilir. Ertesi giin, su dolu bir tencerede piginceye kadar kaynatilir. Sonra suyu
slUzulerek bir kaba alinir. Uzerine sirke ve tahin dékllerek bekletilir. Ince ince ve halka halka kiyilmis sogan,
tuzla ovularak éldurdlir. Sonra bol suyla tuzu akitilir. Domates halka halka dogranir. Yesil biber ve maydanozlar
da ince ince kiyilir. Fasulyelerin Gstii bunlarla siislenir. Zeytinyag gezdirilir. Yuvarlak sekilde kesilmig yumurtalar
ve zeytin ile suslenir. Stislemek icin Maydanoz, Siyah Zeytin yeterince Tuz, Pul Biber. Istege bagl olarak, sirke
yerine limon suyu da kullanilabilir.

© lezzetler.com tarif no:75943 « adi:Tahinli Piyaz « génderen:huysuz ve tatl kadin « indirme tarihi:02.05.2024 - 08:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tahinli-piyaz-vt56051
http://www.tcpdf.org

