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TAHINLI PIYAZ

3 su bardagdi haslanmig kuru fasulye

1 adet kuru sogan

1 adet domates

1 tutam maydanoz

2 adet haslanmig yumurta

Tarator Sosu igin:

3 yemek kagigi haglanmig kuru fasulye
1 cay bardagi tahin (125 ml)

3 dig sarimsak

Yarim ¢ay bardagi elma sirkesi (60 ml)
Yarim adet limon suyu

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi (60 ml)
Yarim ¢ay kasigi kimyon

1 cay kasigi tuz

Ik olarak yumurtalanimizi haglayalim. E§er yumurtalariniz orta blydklUkteyse 10 dakika kadar kaynatmaniz
yeterli olacaktir.

Bizde bu sirada tarator sosu igin rondoya, 3 yemek kagigi haslanmig fasulye, sarimsak, zeytinyagd, tahin, elma
sirkesi, limon suyu, tuz ve kimyonu alarak malzemeler krema kivamini alana kadar c¢aligtiralim.

Ardindan kalan haglanmig fasulyeyi uygun bir karigtirma kabina alalim.

Uzerine hazirladiyimiz taratoru ekleyelim ve guizelce karigtiralim.

Soganimizi piyazlik dograyarak elimizle ovalim.

Domatesimizi kip kiip olacak sekilde, maydanozumuzu da ince ince dograyalim.

Haslanan yumurtalarimizin kabuklarini soyalim ve dilimleyelim.

Sosa buladigimiz fasulyeyi servis tabagina alalim ve esit bir sekilde yayalim.

Uzerine soganlari ekleyelim. Soganlarin (izerine de domatesleri yerlestirelim.

Yumurta dilimlerini de giizel bir sekilde yerlestirip, maydanoz serpelim ve tahinli Antalya piyazimizi servis
edelim.
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