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ANTALYA PIYAZI

MasterChef

2 su bardagi haslanmis kuru fasulye
1 adet orta boy kuru sodan

1 adet orta boy domates

1 adet yesil biber

1 demet maydanoz

2-3 adet haglanmig yumurta (istege bagl)
Yarim ¢ay bardagi tahin

1-2 dis sarimsak (ezilmis)

1 cay bardagi GzOm sirkesi

1 adet limonun suyu

Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Pul biber

Onceden haglanmis kuru fasulyeleri bir kaseye alin.

Fasulyelerin pismis ama dagilmayacak kadar diri olmasina dikkat edin.

Kuru sogani piyazlik (ince, uzun) dograyin.

Yesil biber ve domatesi kiip kilp, maydanozu ise ince ince Kiyin.

Haslanmig yumurtalari dilimleyerek hazir hale getirin.

Bir karigtirma kabinda tahin, ezilmis sarimsak, limon suyu ve sirkeyi iyice karistirarak plrlizsiz bir sos elde edin.
Sosun kivami ¢ok yogun olursa, hafifce su ekleyerek agabilirsiniz.

Tuz, karabiber ve pul biberle tatlandirarak bu sosu hazir hale getirin.

Hazirladiiniz fasulyeleri, dogranmis sebzeleri ve tahinli sosu genis bir kaseye alin.

Tdm malzemelerin iyice karigmasi igin dikkatlice karigtirin.

Fasulyelerin ezilmemesi igin karigtirma iglemini nazikge yapin.

Servis tabagdina aldiginiz Antalya piyazinin tizerine dilimlenmis haslanmis yumurtalari ve biraz zeytinyagi
gezdirin.

Son olarak, dogranmis maydanoz ve bir tutam pul biber serpistirerek sunuma hazirlayin.
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