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TAHINLI PIYAZ (ANTALYA)

400 g kuru fasulye, kiicik taneli, tercihen Gandir fasulyesi
Sos icin:

75 g kuru fasulye, haglanmis

5-6 dis sarimsak, ezilmis

75 ml tahin

150 ml sizma zeytinyagi

1 adet limonun suyu

75 ml sirke

1 tath kasidi tuz

150 ml su

Uzeri igin:

3 adet domates, kiip dogranmig

4 adet yumurta, haglanmig

4 adet taze sogan, ince kiyllmig

6 adet sivri yesilbiber, ince kiyilmig
Y2 demet maydanoz, ince Kiyilmig
1 tath kasidi tuz

2 tath kasigi pul biber

1 tath kasigi karabiber

Fasulyeleri tuzlu su iginde bir gece bekletin. Ertesi giin bol tuzlu suda ve orta ateste, 20-25 dakika haglayin.
Haslama suyunu dokun. Fasulyeleri yikayip, tekrar tencereye koyun ve tuzlu suda yeniden haglamaya birakin.
Fasulyeler ¢atlayip, iyice pisinceye, suyu ¢ekilir gibi oluncaya kadar haglayin ve iinmaya birakin.

Sosu igin hasladiginiz fasulyenin 75 gram kadarini alin. Gukur bir kaba koyup, ¢atalla ezin.

Ezilmig fasulyeye, diger sos malzemelerini katip karigtirin. Bu iglemi mikserle de yapabilirsiniz.

Haslanmis fasulyeleri, kayik veya yayvan bir servis tabagina koyun. Uzerine sosu gezdirip, karigtirin.
Salataya, domatesleri, yumurtalari, taze sogani, yesilbiberi ve maydanozu ekleyin. Tuz, pul biber ve karabiber
katip, kabaca karistirin. Tabaginda servis edin.

Not: Piyaz her bélgede vardir, her kéftecinin degismezidir ama Antalya mutfagina has olan tahinli piyaz bir
baskadir. Susamin yagdh tadini tagiyan tahin ile limonun asidi birlesince ve buna soganin suyunun tadi eklenince,
fasulyenin lezzetine lezzet katan bir sos ortaya ¢ikar.
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