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TAHINLI PIYAZ (ANTALYA)

3 su bardagdi haslanmig kuru fasulye
1 adet kirmizi sogan

1 cay kasigi tuz

2 adet limonun suyu

2 yemek kagigi tahin

1 tath kasigi sirke

3 yemek kasigi ilk su

6 adet cherry domates

1 adet haglanmis yumurta

2 demet ince kiyilmig maydanoz

Olgllu kuru fasulyeden 3 yemek kasigi haslanmis fasulyeyi ezin.

Tahin, limon suyu, tuz, sirke ve suyu karigtirin. PUrlizstz bir kivama gelinceye kadar tahinli sosu ezerek
karistirin. Eger sulu bir kivam olmasini isterseniz su oranini artirabilirsiniz.

Kirmizi sodant iri iri dograyin ve 2,5 su bardagi haglanmig fasulyeyle iyice harmanlayin.

Domatesleri ortadan ikiye bélin ve maydanozlari ince ince Kiyin.

Yumurtayl da bu agsamada haglayin ve hazirlayin.

Servis tabagdina kirmizi soganli piyazl yerlestirin ve tahinli sosu ilave edin.

Domatesleri ve haglanmig yumurtay: zevkinize gére yerlestirin.

Ince kiyilmig maydanoz ve zeytinyadini da piyazinizin zerinde gezdirerek servise hazir hale getirin.
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