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TAHINLI PIRASALI GOZLEME

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 corba kasigi yodurt
Alabildigi kadar un
Iciigin:

3 adet ince prrasa

1 kahve fincani zeytinyagi
2 corba kagiJ! tahin

1 cay kasigi tuz

Hamur malzemesiyle orta sertlikten biraz sert hamur yapilir, yarim saat dinlendirilir. Bu arada i¢ hazirlanir; pirasa
¢ok ince dogranir, zeytinyaginda gevseyene kadar gevrilir. Sonra tuz ve tahin eklenir, bir ka¢ dakika sonra
atesten alinir. Hamurdan yarim limon kadar pargalar alinir, merdaneyle tath tabagdi kadar agilir. I¢ konur,
kapatilir, kenarlarina bastirilir. Yagsiz tavada iki ylzU kizartilir. Sicakken az yagla yaglanir.
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