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TAHINLI PIDE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 tath kasigi Dr. Oetker Aktif Maya
0,5 ¢ay bardagi ilk sit
3,5 - 4 su bardagi un

1 yemek kasigi toz seker
1 su bardag@ ilik sit

1 yumurta aki

0,5 ¢ay bardadi sivi yag
Dolgu:

1,5 cay bardag toz seker
1 su bardag tahin

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Mayay! bir kaseye alin ve izerine yarim ¢ay bardag: ilik sitt ekleyin. Kasik ile birkag kez karistirip 10-15 dakika
bekletin.

Unu derin bir kaba eleyin ve Uzerine beklettiginiz mayay: ilave edin. Toz geker, ilik sit, yumurta aki ve sivi yagi
ekleyip yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Uzerini kapatip ilik ortamda 40-45 dakika bekletin.
Toz sekeri mutfak robotuna alip birka¢ kez karigtirarak biraz 6gutin. Ince toz haline getirdidiniz toz sekeri ve
tahini derin bir kaba alin ve kasik ile iyice karistirin.

2 adet firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Mayalanan hamuru kisa bir stire yogurup 8 esit parcaya bdlin. Bir parga hamuru hafif unlanmig tezgah Gzerine
alin, ortasindan baglayarak parmaklariniz ile hafifce bastirarak ortasi gukur kenarlarinda 1-2 cm yukseklik
olacak sekilde 12 cm ¢apinda agin. Diger hamurlari da ayni sekilde hazirlayip tepsilere siralayin. Hamurlarin
kenarlarina yumurta sarisi strin. Hazirladiginiz tahinli kangimi hamurlarin iglerine doldurun. Uzerlerini ikinci bir
firin tepsisi ile kapatip 10 dakika bekletin Ustteki tepsileri kaldirip hamurlari firina yerlestirin ve pisirin. Pisirmenin
10. dakikasinda tepsi yerlerini degistirerek belirtilen stirede kizarincaya kadar pisirmeye devam edin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikarip ilik veya soguduktan sonra servis yapin.
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