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TAHINLI PIDE

Hamuru igin:

1 su bardagi ilik su

1 yemek kasigi toz seker
1 tath kasidi kuru maya
3 su bardagi un

1 tutam tuz

Dolgusu igin:

250 gr. tahin

4 yemek kagig! tereyagi
2 su bardagi toz seker

Bir kasede Ilik su maya ve sekeri iyice karistirip 5 dakika bekletin.

Derin bir kaseye unu ekleyip ortasini gukur gibi acin ve mayali karigsimi dékin énce ¢atalla karistirip
kenarlarindan tuz ekleyin, hamur birlesmeye baslayinca pUrlzsiz olana kadar iyice yogurun. Hamuru bir kaseye
alip Uzerini kapatin ve 1 saat mayalandirin.

Mayalanan hamuru yeniden yogurun ve 8 esit bezeye boélin.

Bir sos tenceresinde tereyagini eritin ve tahinle karistirip kenara alin.

Hazirladiiniz her bezeyi yemek tabagi biyUkliginde agip tzerine tahin strin ve 2 tutam toz seker serpin. Tim
katlar bu sekilde hazirladiktan sonra hamuru rulo yapin ve tezgaha vurarak tahini yedirin.

Ardindan hamuru uzunca rulo yapip gul gibi sarip pisirme kagidinin Gzerine alin. Hamurun Gzerini
parmaklarinizla hafif bastirip tekrar tahin dokin ve seker serpin.

Onceden isitilmig 180 derece firinda 20- 25 dakika pisirin.
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