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TAHINLI PIDE

2 su bardagi un

1 tath kasidi yas maya

Yarim su bardagi margarin

1 kahve fincani siviyag

3 yumurta

Yarim ¢ay bardadi tozseker

1 su bardagi tahin

Yarim ¢ay bardagi beyaz susam
Alabildigi kadar ilik su

Unu genisge bir kaba alin. Mayayi ilik suyla eriterek una ilave edin. Margarin, siviyag ve 2 yumurtayi da ekleyip
yogurun. Yogurma iglemi sirasinda gerekirse 1lik su ilave edin.

Ayri bir kapta geker ve tahini karigtirin.

Hamuru yuvarlak sekilde agin. Uzerine hazirladiginiz seker ve tahinli karisimi yayin. Hamuru rulo yapip gul
seklinde sarin. Yaglanmus firin tepsisine alarak 15 dakika dinlendirin.

Uzerine yumurta sarisi sUrip beyaz susam serpin. 180 derece firinda 15 dakika pisirin.
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