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TAHINLI PIDE

1 yemek kasigi kurumaya

1 yemek kasigi toz seker

1 su bardagi ilik su

Aldigr kadar un

Uzeri icin:

2 su bardagi kavrulmus tahin
1 su bardagi toz seker

1 su bardag bal

1 su bardagi dévilmis ceviz

Oncelikle hamur igin bir kaba toz seker ve maya ve 1lik su ekleyin ve karigtirin. Daha sonra ele yapigmayacak bir
hamur elde edene kadar azar azar un ilave edin. Uzerini nemli bir bezle 6rtlin ve kabarana kadar bekleyin.
Hamuru minik bezelere ayirin ve hafif unlanmis zeminde merdane ile ince agin. Birer gorba kasigi tahin ile toz
seker koyup, tekrar yogurun. 5 dakika bekledikten sonra merdaneyle incecik agin ve Gzerine tahin sirip, toz
seker serpin. )

Kalan hamurlari da ayni sekilde hazirlayin ve firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitiimis 200 derece firinda
Uzerileri kizarana kadar pisirin. Firindan aldiktan sonra tzerine bal gezdirin ve ceviz serpin. Afiyet olsun.

© lezzetler.com tarif no:153603 « adi:Tahinli Pide + génderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:30.03.2025 - 14:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tahinli-pide-vt12127
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/tahinli-pide-153603.jpg
http://www.tcpdf.org

