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TAHINLI PIDE

3 su bardagi un

1,5 su bardagi seker

1 su bardag st

1 su bardagi su

2 adet yumurta

1 adet yas maya

1 cay bardagi sivi yag

1 tath kasidi tuz

1 su bardag tahin

1 yemek kasigi pekmez

Hamur icin 1 adet yumurta, 1 su bardagi seker, sit, tuz, sivi yag ve mayay!i derin bir kasede karistirin.

Unu azar azar ilave ederek purtizsliz bir hamur elde edene dek yogurun.

Nemli bir 6rtiintin altinda mayalanmaya birakin.

Mayalanan hamurdan avug i¢i blyUkliginde pargalar koparip merdane yardimiyla yuvarlak agin.

Kenarlarini kivirarak sekil verin, tabaninin ince olmasina 6zen gdésterin.

Pisirme kagid serili firin tepsisine alin.

Ayri bir yerde tahin, pekmez, 1 su bardadi seker ve yarim su bardagi suyu karigtirin.

Hazirladiginiz hamurun ortasina dokdin.

Kenarlarina yumurta sarisi striin, 180 derecelik firinda her yeri pisene kadar yaklagik 20 dakika kadar pisirin.
Iininca servis edin.
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