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TAHINLI PIDE

2,5 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kuru maya
1 corba kasigi seker

1 tath kasigi tuz

1 su bardagi su

1 yumurta

Uzeri icin:

3 cay bardagi tahin

3 cay barda@i seker

5 gorba kagsigi pekmez
1 yumurta sarisi

Derin bir kabin iginde maya ve ilik suyu karistirin. Uzerine un, seker ve tuzu ekleyip yumurtay kirn. Yumusak bir
hamur yogurun. Bu karigimi kabarmasi igin yarim saat bekletin. Hamuru kabarinca unlamig tezgahta kiigtk
hamurlar yapip ortasini hafifge agin. Tepsiye yerlestirin. Uzerine bir kabin iginde pekmez, seker ve tahini
karigtirip kasikla ortasina koyun. Kenarlarina yumurta sarisini stirtin. 200 derecedeki firnda 20 dakika pisirin.
Sicak sicak servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 12.04.2023
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