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TAHINLI PIDE (KAYSERI)

Kayseri Buylksehir Belediyesi

1 kg un

1 tath kasidi kuru maya
1 su bardagi ilik su

1 tath kasidI pekmez

1 adet yumurta

4 yemek kasigi tereyagi
250 gr tahin

1/5 gay kagigi tuz

Mayayi 1 su bardadi ik suda islatip i¢ine 1 tath kasig pekmez ilave edip karistirin 10 dakika kadar bekletin.
3 su bardag@i unu yogurma kabina koyun, ortasini agip mayal su, yumurta aki ve tuzu ilave edin. Yumusak bir
hamur elde edene kadar yodurun. Ustlnd temiz bir bezle 6rtiin, ilik bir yerde yarim saat dinlendirin.
Tereyagdini eritin, icine tahini katip iyice karigtirin.

Hamuru ceviz blyukligunde bezelere bélin. Bezeleri 20 santim ¢apinda agin ve tahinli karigimi sirdin.
Dikkatlice kivirarak uzun bir rulo haline getirin.

Hamurun iki ucunu elinizle birbirine ters istikamette kivirarak burgu sekli verin. Uzatabildiginiz kadar uzattiktan
sonra gul gibi sarin. Uzerine hafif¢e bastirarak yuvarlak sekil verin.

Yaglanmis tepsiye yerlestirin. Oda sicaklijinda yarim saat kadar kabarmaya birakin.

Hamurlarin Gzerine yumurta sarisi strtin. Arzu ederseniz dogranmig ceviz serpin.

180 derece firinda 20-25 dakika pisirip ister sicak ister soguk servis edin.
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