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TAHINLI PIDE (BURSA)

3 su bardagi un

1,5 yemek kasig seker
1 su bardag@ ilik sit

1 cay bardagdi sivi yag
1 tatl kasigindan biraz fazla kuru maya
1 yumurtanin beyazi

1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

1,5 cay bardag seker
1,5 ¢ay bardag su

1 su bardagi tahin

1 yumurtanin sarisi

Unu yogurma kabinin igine alip ortasina elinizle bir havuz agin.

Maya, sit, yag, seker, tuz ve yumurtanin beyazini unun ortasina ilave edin.

Kaptaki karisimi yumusacik bir hamur elde edene kadar yogurun. Hamuru ne kadar uzun yogurursaniz lezzeti
de o kadar artacaktir.

Yogdurdudunuz hamurun Gzerini streg film kullanarak kapatin.

Yaklasik 1 saat kadar sicak bir yerde mayalanmaya birakin.

Bu sirada tahin, toz seker ve suyu bir kabi igine alin.

Toz seker tamamen eriyene kadar karistirip bir kenarda bekletin.

Guzelce mayalanan hamuru gazinin ¢ikmasi igin tekrar yogurup 10 esit bezeye ayirin.

Her bir bezeyi tezgahin (izerinde ellerinizle yuvarlak bicimde agin.

Daha sonra hamurlarin ortasina bastirarak inceltin.

Kenarlari hafif kalin kalacak bigcimde sekillendirin.

Hazirladiginiz hamurlari yagl kagit serili firin tepsisine alin.

Hamurlarin ortasina hazirda beklettiginiz tahinli karigimdan 3-4 tath kasigi koyup kasigin arkasini kullanarak
hamurun her yerine yaydirin.

Bu islemi blttn bezeler bitene kadar tekrarlayin.

Hazirladiginiz pidelerin Gzerine seker serpin

Pidelerin kenarlarina da yumurta sarisi stiriin.

Onceden 170 derece isitiimis firinda kenarlar kizaran kadar pisirin.

Hazirladiginiz bezeleri firindan ¢ikardiktan sonra dilerseniz hemen dilerseniz Ustlerine bir bez értiip bekleterek
daha sonra servis edebilirsiniz.
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