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TAHINLI PIDE (BURDUR)

https://www.kulturportali.gov.ir

Pide hamuru gibi hamur yogrulur. Hamur bezelerinin Gizerine tahin konulur ve rulo haline getirilip kivrilir. Yirmi
dakika kadar bekletildikten sonra pide halinde firina strGldr. Kizarmasi igin Uzerine pekmez sirdlir. Arzuya
gore, rulo haline getirilip kivrilmig tahinli hamurlar oldugu gibi pisirilebilir. Eskiden pide seklinde uzun pisirilirdi.
Gunumuzde yuvarlak olmaktadir. Digln ve mevlit yemeklerinde yenilir. Tahanl (tahinli) pidenin yanina sekerli
agda ve tuluk peyniri konulur. Yiyenler, pidelerini bu yiyeceklere batirarak (bandirarak) yerler.
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