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TAHINLI PIDE (AYDIN)

Aydin Valiligi

500 ml litre st

1 paket kuru maya
Alabildigi kadar un

1 tath kasidi toz seker

1 cay kasig tuz

1 bardak ¢ifte kavrulmus tahin
1 su bardagi bal

1 bardak toz seker

1,5 su bardagi ceviz

1 kahve fincani susam

1 kahve fincani gam fistig

Derin bir kapta ilinan sit igerisinde seker eritilir.

Kuru maya ilave edilir. Uzerine un ilave edilerek yodurulur. Kivam almaya yakin tuz eklenir ve yogrulmaya
devam edilir. Hamur, tzerine 1slak bir bez kapatilarak dinlendirilir.

Yuvarlak iri bezelere ayrilarak dikddrtgen bigiminde agilir.

Icine tahin surdllr, Uzerine toz seker serpilip rulo halinde sarilir, yuvarlak hale getirilip merdaneyle bastirarak
tekrar agilir. Tahin ve bal istenilen miktarda hamur tzerine strdldr. .

Finn tepsisi igine yaglh kagit konarak serilir, 200 derecede firinda pigirilir. Uzerine susam ve ¢am fistigi serpilerek
sicak servis edilir.

Not: Bayramlarin vazgegilmez tatlisidir.
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