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TAHINLI PIDE (AYDIN)

1 corba kasigi toz seker
1 ¢orba kasigi kuru maya
1 su bardagi ilik su

Aldigi kadar un

Uzeri icin:

2 su bardagi tahin

1 su bardagi toz seker

1 su bardag bal

Toz seker ve mayay derin bir kaba alin. Uzerine 1lik su ekleyip, kabarana dek bekletin. Daha sonra ele
yapismayacak bir hamur elde edene kadar azar azar un ilave edin. Uzerini nemli bir bezle 6rtlin ve kabarana
kadar bekleyin. Hamurdan pargalar koparin ve hafif unlanmis zeminde merdane ile ince olacak sekilde agin.
Birer corba kasigi tahin ile toz seker koyup, tekrar yogurun. Bes dakika bekledikten sonra merdaneyle incecik
agin ve Uzerine tahin surlip, toz seker serpin. Kalan hamurlari da ayni sekilde hazirlayin ve firin tepsisine
yerlestirin. Onceden isitilimis 180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirin. Firindan aldiktan sonra tzerine bal
gezdirin ve ceviz serpin.
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