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TAHINLI PEYNIRLI COREK

1 kutu Tahinli Peynirli Sandvi¢ Sirme
1 adet yumurtanin aki

1 su bardag sivi yag

Yarim demet kiyilmig dereotu
3 dis kiyllmig sarimsak

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu
Aldigr kadar un

Uzeri icin:

1 adet yumurtanin sarisi
10-12 adet yarim ceviz
Kekik

Derin bir kasenin i¢ine yumurta aki, sivi yag, dereotu, sarimsak, tuz ve Tahinli Peynirli Sandvi¢ Sirme&apos;yi
koyup karistirin. Uzerine kabartma tozu ve azar azar un ekleyerek, ele yapismayacak bir hamur elde edene
kadar yogurun. Hazirladiginiz hamurdan ceviz buyukliginde parcalar kopartip elinizle sekil verin ve yag ile
yagladiniz finn tepsisine dizin. Yumurta sarisini ¢irpip bir firga yardimi ile greklere suriin. Daha sonra her
¢Oregin Ustline yarim ceviz koyup, kekik serpin. Onceden isitilmig 185 derece firinda lzerleri kizarana kadar
pisirin.

Not: Tahinli Peynirli Sandvi¢ Strme’yi; pide, ekmek, hamur isleri ve tim sicak yemeklerin sosuna kattiginiz
peynir ve tahin yerine kullanabilirsiniz.
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