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TAHINLI PEKMEZLI KURABIYE

2,5 corba kagigi tereyag, eritiimis (80 gr)
100 gr toz seker

1 kliclk yumurta

2 gorba kasigi pekmez (30 gr)

2 gorba kagsidi tahin (30 gr)

1 su bardagindan 1 parmak eksik un (125 gr)
2 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

1 tath kasidi toz zencefil

Tuz

Bir karistirma kabinda eritilmis tereyagd, toz seker ve yumurtayi karistirin. Tahin ve pekmezi de ilave edip
karistirmayi strddrin.

Un, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu, zencefil ve bir tutam tuz ilave edip homojen bir hamur elde edene kadar
yogurun.

Hamuru tezgaha alip rulo sekline getirin ve streg filme sararak buzdolabinda 30 dakika dinlendirin.

Dinlenen hamuru buzdolabindan ¢ikarip bigakla 1 cm kalinliginda dilimlere bélin.

Kurabiyelerinizi yagl kagit serili bir firin tepsisine dizip 1800C[?lde 12-13 dakika pisirin. Soguduktan sonra
servis edin.
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