—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TAHINLI PEKMEZLI KEK

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
3 Adet yumurta

3 Su Bardagi un

1 Su Bardag ceviz veya findik
2 Su Bardagi seker

1 Su Bardag tahin

1,5 Paket kabartma tozu

1 Su Bardagi pekmez

Yumurtalar sekerle birlikte beyazlasip képirene dek ¢irpalim. Tahini pemezi ekleyip yarimdk daha ¢irpalim.
Erittigimiz yag ilave edelim. Elenmis unu kabartma tozunuince dévilmds cevizi ekleyip mikserin duslk ayari ile
veya ¢irpma teliyle karigtiralim. Kalibi yaglayip tabanina un serpelim. Hamuru kaliba bosaltip 190 derece isili
firnda keki kaliba iginde sogutup arzuya gore kek dilimlerinin Gzerine krema bogaltarak servis yapin.
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