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TAHINLI PEKMEZLI COREK

2 yumurta

3 corba kasig yogurt

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay bardagi sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 gorba kagigi limon suyu
2.5 su bardag un Igi igin:
200 gr. ceviz igi

1 cay bardagi pekmez

1 cay bardagi tahin

1 cay bardagi sivi yag
Susam

Limon suyu ve karbonati kdpUrtip yogurdun igine dokin. Sivi yag, yodurt, tuz, kabartma tozu, yumurta ve unu
yogurun. Bes dakika kadar dinlendirip unlanmis zeminde agin. Ceviz, tahin, pekmez ve sivi yagi karistirip
hamurun her tarafina stiriin. Rulo seklinde sarip tepsiye dizin. Yumurta sarisi strlip susam serpin. Firinda 40
dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:108384 « adi:Tahinli Pekmezli Gorek « génderen:Gillii Lokum « indirme tarihi:19.05.2024 - 16:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tahinli-pekmezli-corek-vt78906
https://img.lezzetler.com/yuklenen/tahinli-pekmezli-corek-108384.jpg
http://www.tcpdf.org

