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TAHINLI PEKMEZLI CEVIZLI KURABIYE

Yarim su bardagi pekmez

Yarim su barda@ yogurt

1 paket oda sicaklijinda yumusatiimig margarin
1 adet yumurta

1 tutam vanilya tozu

1 er cay kasig! karbonat ve krem tartar (krem tartar yerine kabarma tozu)
Aldig1 kadar bugday unu

Harci igin:

Yarim su bardagi tahin

4-5 kaglk pekmez

Yarim su bardagi dévilmis ceviz

Hamuru hazirlamak igin hamur malzemelerini karigtirip yogurun.
Hazirladiginiz hamuru 3 esit pargaya bolin.
Hamur pargalarindan birini merdane ile yarim santimden az (3 mm) kaliniginda agin.

Actiginiz hamurun (izerine 6nce tahin ve pekmezin 1/3°Und siriin, sonra cevizin 1/3°Unl Uizerine serpin.

Hamuru rulo sekline getirin ve yaptiginiz ruloyu 2 cm genigliginde pargalara keserek bolun.
Kesik yUzler yana bakacak sekilde tepsiye dizin.

Diger iki hamur parcasini da ayni islemlerden gegirip tepsiye dizin.

180 dereceli firinda 20-25 dk kadar pigirin.
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