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TAHINLI PATLICAN GHANNOUJ

2 patlican

maydanoz

2 karanfil tanesi

1 bas sarimsak

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
tahin

tuz

1 limon suyu

Patlicanlari yikayin, bir ¢atalla bir ka¢ yerini delin ve sicak firinda yaklasik bir saat kdzleyin. Yumusak bir sekilde
pisince, firindan alip kabugunu soyun ve bir kase igine patlican hamurunu koyun, kiyilmis sarimsaklari ekleyin
beraberce ¢atalla ezin, tahin, karanfil tozu, limon suyu ve bir ¢imdik tuz ekleyip iyice karistirin. Bir tabaga alin,
kiyilmig maydanoz yapraklari ile sUsleyin, kizarmig ekmek dilimleri ile servis yapin.
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