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TAHINLI PATLICAN EZMESI

50 Gr Sana Klasik

Aldig1 kadar Tuz, taze ¢ekilmig karabiber
3 Corba Kasigdi limon suyu

5 Dis tuzla dévilmuis sarmisak

2 Corba Kasigi tahin

1 Kg. patlican

3 Dal maydanoz

Aldig1 kadar kimyon

PATLICANLARI, kabuklari yumusayana kadar kdzleyin. Kabuklarini soyup, blendere alin. Sarmisagi ilave edip,
birlikte blenderden gegirin ve genis bir kaba aktarin. Limon suyu, margarin, tahin ve kimyonu ilave edip, iyice
karistinin. Tuz ve karabiber ekleyip, servis tabagdina alin. Maydanozla susleyip, servis yapin.
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