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TAHINLI NOHUT PIYAZI

3 su bardagi haslanmig nihut
4 yemek kagigi tahin

4 yemek kagig margarin

2 yemek kagigi stizme yogurt
1/2 adet limonun suyu

1 tath kasigi sumak

1/2 demet maydanoz

1/2 demet taze nane

50 gr kurutulmus domates

1 tath kasidi tuz

Nohutu 1 gece dnceden 1slatin ve 1 saat tuzlu ve sekerli suda pigirin.

Maydanoz ve taze naneyi ince kiyin.

Kurutulmug domatesi julyen dograyin.

Bir kapta 2 yemek kasigi yodurt, 4 yemek kasigi tahin, 1/2 limonun suyu, 4 yemek kasigr margarin, tuz ve
sumagi iyice ¢irparak sos haline getirin.

Maydanoz ve naneyi ilave edip karistinin. Kurutulmus domatesi ekleyerek harmanlayin.

En son nohutlari karigtirin ve servis edin.
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