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TAHINLI MUZLU RULO COREK

https://www.bim.com.tr

4 su bardagi Efsane un

250 ml Dost siit,1+1/4 bardak

1 paket Efsane maya

1 tutam Rafine sofra tuzu

1 Bili Bili yumurta

1 corba kasigi Pervin tereyadi

2 corba kagigr Safak toz seker

I¢ harci igin:

10 corba kasigi Serel tahin

8 corba kasigI Safak toz seker

3 anamur muzu

3 avug Simbat ceviz

Uzerine sos igin:

2 ¢orba kasigi Dost st

4 corba kasigi Serel tahin

6 corba kasigi Serel kegiboynuzu pekmezi
1 tath kasidi kavrulmus Destan susam

4 su bardagi un, 1 tutam tuz, 1 corba kasigi tereyagi, 1 paket maya, 2 ¢corba kasidi toz seker, 1 yumurta ve 250
ml std genis bir kdsede hamur kivamina gelinceye kadar yogurup tzerini nemli bir bezle kapatip 1 saat
boyunca mayalamaya birakin.

Mayalanan hamuru k&seden tezgaha alip dikddrtgen seklinde elinizle agin.

Ardindan hamurun tzerine 10 ¢orba kasigi tahin, 8 corba kasigi toz seker, 3 avug ceviz ve kip kiip dogranmis 3
anamur muzunu ilave edip rulo seklinde katlayin.

Hamuru on pargaya kesin ve bir kek kalibina yerlestirin ve bu sekilde bir 15 dakika daha mayalanmasi igin
bekletin.

Mayalanan ¢éredi 6nceden isitiimis 200 derecelik firinin alttan ikinci rafinda 45 dakika pisirin.

Hamur finnda piserken Gzerine sos igin bir kdsede 6 ¢orba kasidi keciboynuzu pekmezi, 4 ¢orba kasidi tahin ve
2 ¢orba kagigi sOtu kanstirn.

Gorek firndan ¢iktiktan bir tabaga alin ve tizerine tahin pekmezli sosu gezdirin.

Son olarak Uzerine 1 tath kasigi kavrulmus susami Uzerine serpince enfes ¢dreginiz hazir.
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