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TAHINLI MUHALLEBI

https://www.droetker.com.tr

Tabhinli karigim:

150 g sade tahin helvasi

0,5 gay bardagdi st
Muhallebi:

1 poset Dr. Oetker Muhallebi
4 su bardag sut

Uzeri icin:

2 - 3 yemek kasigi susam

4 - 5 adet ceviz

Helvayi ve yarnim cay bardagi st derin bir kaba alin, mikser ile plriizstiz bir yapi elde edinceye kadar yaklagik
2 dakika ¢irpin. Uzerini kapatip buzdolabinda 2 saat bekletin.

Firini belirtilen ayarda 1sinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Muhallebiyi 4 su bardag@ sit ile 4-5 dakika kaynatarak pisirin. Ocaktan alip isiya dayanikli kaplara, Ustten birer
cm bosluk kalacak sekilde doldurun.Uzerlerine helvall karigimi yayin, susam veya ceviz serpin. Firin tepsisine 1
cm derinliginde su doldurun, kaplari igine oturtun ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 10 - 15 dakika

Ik veya soguk servis yapin.
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