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TAHINLI MINI COREKLER

3 su bardagi un

Yarim su bardagi st

Yarim su bardagi toz seker
Yarim su bardag ilik su

Yarim paket Pakmaya Yas Maya
Yarim su bardagi zeytinyagi
Yarim su bardagi tahin

Yarim su bardagi pekmez

Yarim su bardagi ince ¢ekilmis ceviz igi
Bir tutam tuz

Susam

llik suyu, sekeri ve siitii bir kaseye alin. igine Pakmaya Yas Maya[?yi ilave edip tahta bir kagikla karigtirarak
mayay! eritin. 10 dakika mayalanmasi i¢in bekleyin.

Unun yarisini hamur yogurma kabina alin. Tuzu ekleyip harmanlayin. Ortasini havuz gibi agip zeytinyagini
ekleyin. Azar azar mayall karigimi ilave ederek yogurmaya baslayin. Kalan unu da yavasga ekleyin. Yumusak bir
hamur elde edene kadar bu isleme devam edin. Gerekirse biraz daha un ilave edebilirsiniz.

Hamuru ikiye ayirin, Gzerlerini streg folyo ile kapatip oda isisinda yarim saat bekletin.

Dinlendirdiginiz hamurlari tek tek un serpilmis tezgahin tzerinde, oklava yardimi ile hazir yufkadan biraz daha
kalinca agin.

Hamurun Uzerine sirasiyla tahin-pekmez karigimi surtin, ¢ekilmis ceviz i¢i serpin.

Hamurdan iki parmak genisliginde rulo seklinde sarin. Yarim parmak ylUksekliginde de yuvarlak hamurlar kesin.
Hamurlar yaglanmig, kiiglk bir dikdortgen firin tepsisine yan yana birlestirin. Uzerlerine susam serpin.
Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda, yarim saat pisirin.

© lezzetler.com tarif no:121413 « adi:Tahinli Mini Gorekler « génderen:yigit bulan « indirme tarihi:30.04.2025 - 09:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tahinli-mini-corekler-vt88979
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/tahinli-mini-corekler-121413.jpg
http://www.tcpdf.org

