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TAHINLI LOKUM

1 paket yas maya

1 cay bardag ilik su

1 corba kasidi pudra sekeri
1 corba kasigi tahin

1 cay bardagi siviyag

1 adet yumurta aki
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 su bardagi tahin

1 avug ceviz

1 gay bardagi toz seker
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Ik su, maya ve seker eritilir. Uzerine diger hamur malzemeleri eklenir ve orta sertlikte bir hamur yapilir. Hamur
1 saat kadar dinlendirilir. Sonra merdane yardimiyla 1 santim kalinhginda acilir. Yiizeyine i¢ malzemesi yayilir ve
gevsek bir rulo yapilir. Bigakla 1 parmak eninde kesilir. Yaglanmisg firin tepsisine aralik birakarak yerlegtirilir. 10
dakika dinlendirildikten sonra Uzerine yumurta sarisi sirilir. Onceden isitiimig 190 derece firinda kizarana
kadar pisirilir.
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