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TAHINLI KURABIYE

Umit Usta

1 su bardagi tahin

1 su bardagi tozseker
1 su bardagi ceviz

1 adet yumurta

1 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu
1 paket margarin

1 cay bardagi siviyag

Aldig1 kadar un

Margarini eritmeden igine siviyag ve yogurdu katip karigtiralim.

Bu karigima, yeterince unu yavas yavas katarak kulak memesi kivaminda bir hamur yoguralim. Hamuru G¢e
bbliip buzdolabinda bir iki saat kadar bekletelim. )

Beklettigimiz hamurlar yuvarlak agip aralarina tahinden bir iki corba kasigi yayalim. Uzerine bir avug tozseker
serpip en sonunda da ceviz ddkerek rulo seklinde saralim.

Rulo haline getirdigimiz hamurlarin Gzerine, yumurta sarisi strlp iki parmak genigliginde dilimler keselim ve
yagladigimiz firin tepsisine dizelim. Onceden isittigimiz firinda, hafif renk alana kadar pisirip soguduktan sonra
servis edelim.
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