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TAHINLI KURABIYE

Sahrap Soysal

200 gr bitkisel margarin

1 su bardagi tahin

1.5 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

1 adet yumurtanin sarisi

Yaklasik 4 su bardagi un

1 gay bardag! ince g¢ekilmig ceviz igi
Uzeri icin;

1 adet yumurtanin aki

6 yemek kasigi toz seker

Oda sicakhiginda yumusamis margarini, tahin, toz seker, vanilya ve yumurta sarisini yogurma kabina aktarip
karistirin. Un ve ceviz icini ilave edip yogurarak kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin. Hamuru top
sekline getirip Gzerini temiz bir bezle 6rtlin ve oda sicakliginda 20 dakika kadar dinlendirin.

Hamurdan ceviz biiyikligiinde pargalar koparip yuvarladiktan sonra hafif yassi hale getirin.

Hamur parcalarini yaglanmis firin tepsisine aralikli olarak yerlestirin. Uzerlerine firga yardimiyla hafif ¢irpiimis
yumurta aki strip toz seker serpigtirin.

Kurabiyeleri dnceden isitip 180 dereceye ayarladiginiz firnin orta rafinda 20-22 dakika, Gzerleri hafifce
¢atlayincaya kadar pigirin. Sogumalarini bekleyip servise sunun.
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