—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KURABIYE TAHINLI

MALZEMELER

1 kibrit kutusu kadar yas maya
1 su bardagi st

1/3 su bardagi yag

2 adet yumurta

2 yemek kagigi toz seker
Iciigin :

1 su bardagi tahin

1 su bardag toz seker

Yarim su bardagi ceviz igi

YAPILISI

Mayayi sekerli Ik sttle ezin. Diger tarafta unu derice bir kaba eleyin.

Ortasini agin, yag, 1 yumurta, 1 yemek kasigi toz seker ve ezdiginiz mayay koyun. Yogurarak yumusak bir
hamur yapin. Uzerini 6rterek hacminin iki kati olana kadar mayalandirin. )
Mayaladiginiz hamuru kolay agmak i¢in 4 pargaya bélin. Yarim santim kalinliginda dért kése agin. Uzerine
seker koyup, karistirdiginiz tahini her tarafina stran.

Uzerine irice gekilmis ceviz igi serpistirin. Rulo seklinde bir kat sarin.

Baklava dilimi seklinde kesin. Yaglanmis firin tepsisine dizin. Uzerine yumurta sarisi striin. Arzu ederseniz
Uzerine susam serpin. 200 derecede 6nceden isitiimig firinda pembelesinceye kadar pisirin.

ML® Tahinli Rulo Corek icin tiklayin
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