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TAHINLI KURABIYE

125 gr tereyag

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu
1 adet yumurtanin sarisi
Aldigr kadar un

Igi igin:

1 su bardag tahin

1 su bardagi ceviz

1,5 su bardagi seker

Un hari¢ tereyag@i ve diger malzemeleri iyice karigtirdiktan sonra un ve kabartma tozunu ekleyip yumusak bir
hamur elde edin.

Hamuru ve i¢ harci ¢ pargaya bélin. Daha sonra 6nce bir pargayi alip rulo yapin. Sonra elinizle biraz bastirarak
enine bir sekilde merdaneyle agin.

Hamurun igine hazirladiginiz i¢ harci ilave edin ve yine uzunlamasina rulo yapip ki¢Uk verev seklinde kesin.
Diger parcalara da ayni iglemi uygulayarak hamur bitinceye kadar ayni isleme devam edin.

Tahinli kurabiye hamurunu ¢ig olarak da buzlukta saklayabilirsiniz.

Kurabiyeyi 180 derece firinda yaklagik 35 dakika kadar pisirin.

Not: Tahinli kurabiyenizi pisirdikten sonra cam kavanozlar i¢inde saklarsaniz raf 6mrint de uzatmis olursunuz.
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