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TAHİNLİ KURABİYE

Hamuru için
125 gram margarin
1,5 çay bardağı sıvı yağ
1,5 çay bardağı yoğurt
1 paket kabartma tozu
1 yumurta (sarısı üzerine)
1 yemek kaşığı sirke
Alabildiği kadar un
Sosu için
1,5 çay bardağı toz şeker
1,5 çay bardağı tahin
Ceviz içi
Üzeri için
Yumurta sarısı
Susam

Bir yoğurma kabına, margarin, sıvı yağ, yoğurt, sirke ve yumurta beyazı alınır karıştırılır, üzerine kabartma tozu
ilavesiyle un eklenir, hamur hazılanır.
İçi için, bir kapta şeker, tahin ve ceviz içi karıştırılır.
Hamur dört eşit bezeye ayrılır, bezeler dikdörtgen biçimi açılır.
Açılan hamurun üzerine, tahinli iç sürülür, rulo şeklinde sarılır, verevine kesilir.
Kağıt serilmiş tepsiye dizilir, üzerlerine yumurta sarısı sürülür, susam serpilir.
Tepsi önceden ısıtılmış 180 derece fırına verilir, kurabiyeler pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:132611 • adı:Tahinli Kurabiye • gönderen:İ • indirme tarihi:26.04.2024 - 19:20

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tahinli-kurabiye-vt114
http://www.tcpdf.org

