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TAHINLI KOMBE SUFI (ANKARA)

MALZEME LISTESI

1 kgun

2 yemek kagi§i toz kuru maya
1 su bardagi toz seker
Alabildigi kadar su

I¢ harci igin;

2 su bardagi tahin

YAPILISI

Unu derfn bir kaba koyup ortasini havuz gibi agin.

Iik suyun icine maya ve tozsekeri koyup karistirin ve kabarmasi igin 5 dakika kadar bekletin.

Kabaran mayali suyu unun ortasindaki ¢ukura aktarip yogurmaya baglayin.

Azar azar su ilave etmeye devam ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin.

Hamuru toplayip oda sicakliginda en az 1 saat kadar dinlendirin.

Kabarip kivamini bulan hamuru yaglanmis tepsiye yayin. Uzerine tahini kasikla gezdirin.

Kdmbeleri 180 dereceye ve alt st konuma ayarladiginiz firnda Uzeri iyice kizarincaya kadar pisirip ¢ikarin.
Lokma lokma pargalayarak servise sunun.

ML® Kombe icin tiklayin

ML® Kémbe (gbrsel)
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