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TAHINLI KOFTE

Kofte icin:

750 gr orta yagl dana kiyma
4 yemek kasigi galeta unu
Yarim demet maydanoz

1 orta boy sogan

1 yumurta

4 yemek kasigi nar eksisi

1 cay kasigi pul kirmizi biber
1 tath kasigi kimyon

1 tath kasigi kekik

1 cay kasigi sumak

Tuz, karabiber

4 yemek kagig! Koska Tahin
Domates Sos Igin:

1 yemek kasigi zeytinyagi

2 dis sarimsak

3 yemek kasigi domates salcasi
1 blyUk rendelenmis domates
3-4 kurutulmus domates

1 avug feslegen

Tuz, karabiber

Kiymayi biyUk bir kabin icine alin.

Galeta unu, kiyilmig maydanoz, kiyilmig sodan, yumurta, nar eksisi, baharat, tuz ve Koska tahini ilave edin.
Kéfte harcini iyice yogurun.

Ceviz blyukliginde koéfteler yuvarlayin.

Firnnda pigirin.

Zeytinyagini tavada isitin.

Kiyilmis sarimsagi ilave edin.

Klguk parcalar seklinde kesilmis domates ve kuru domates, domates salgasi ve suyu ilave edin.
Koyulasana kadar pisirip tuz ve karabiberle tatlandirin.

Sosu pisirdiginiz koftelerin Gzerine dokip servis yapin.
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